
Una vetllada deliciosa, divertida i solidària amb les persones que conviuen amb el 
càncer que visiten el centre Kālida Sant Pau. Gaudiràs d’un menú deliciós 
preparat amb molta cura per Jubany Events. au

1er SOPAR-CONCERT KĀLIDA SANT PAU

Aperitiu Cocktail:
• Les millors olives del món.
• Torradeta d’anxova de l’Escala.
• Macaró de carrot cake salat.
• Cor d’enciam farcit d’amanida Cèsar.
• Xupa-xup de foie i xocolata blanca.
• Tàrtar de tonyina amb cruixent d’alga nori.
• Bomba de sípia.
• Brioix de chilly crab FOC – Singapur.
• Croqueta melosa de pernil ibèric.
• Copa de cava de benvinguda.

A Taula:
• Caneló de carbassó amb marisc i 

verduretes fresques.
• Llobarro sense feina amb el seu suquet i 

fulla d’ostra.

Selecció de vins
• Cava Ars Collecta Blanc de Blancs 

Reserva, D.O. Cava.
• Raimat Chardonnay Ecològic, D.O. 

Costers del Segre.
• Viña Pomal Criança, D.O.C. Rioja.

Les Postres:
• L’Avellana crocant de xocolata amb gelat 

d’strattiattella.

Cafès i infusions:
• Lima llimona gelada
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